Grofs Biiltener Hof

Hotel + Restaurant + Saal

Ihr Menii, selbst zusammengestellt

Vorspeisen

- Zander auf griinem Spargel

- Tomatengemiise

- Gebeizter Lachs mit Senf-Honigsauce und Kartoffelstroh oder Rgsti
- Lachstatar mit Salatbouquet

- Schinken mit Honigmelone

- Schinken mit Spargelsalat

- Blitterteigpastetchen mit Ragout fin

- Krabbencocktail

- Antipasti- Teller

- Carpaccio vom Rinderfilet

Suppen

- Festtagssuppe

- Waldpilzsuppe

- Zucchinisuppe mit gebratenen Speckstreifen

- Kartoffelsuppe mit Lachsstreifen

- Tomatensuppe mit Cherry und Basilikum Croutons
- Karottensuppe mit Ingwer Sahnehaube

- Indische Currysuppe mit Mandeln

Hauptgdnge

- Rehbraten

- Wildschweinbraten

- Hirschbraten ,Hubertus”
- Hihnchenbrust

- Schweinebraten

- Spiefbraten

- Burgunderbraten

- Rinderbraten

- Schweinefilet

- Rinderfiletbraten

- Gebratenes Zanderfilet
- Lachsfilet

- Barschfilet

- Pangasiusfilet

- Entenbraten

- Gansebraten

Grof$ Biiltener Hof

Inhaber: Karsten Seydel
Triftweg 2
31241 lisede

Telefon 05172/ 412 898
Telefax 05172/ 412 899

Meniis fiir Thre Feier

www.gross-bueltener-hof.de
grossbueltenerhof@gmx.net



Grofs Biiltener Hof

Hotel + Restaurant + Saal

Gemiise und Beilagen

- Erbsen und Mdhren
- Blumenkohl

- Broccoli

- Rotkohl

- Rahmwirsing

- Rosenkohl

- Romanesco

- Bohnenragout

- Mdhren

- Spinat

- Rosmarinkartoffeln
- Salzkartoffeln

- Kartoffelgratin

- Kartoffelklosse

- Kartoffelristi

- Herzoginkartoffeln
- Kartoffeltaschen gefiillt mit FrischRdse
- Kroketten

- Reis oder Wildreis

- Bandnudeln

Dessert

- Rote Griitze mit Vanillesauce

- Gotterspeise (Rot oder Griin)

- Vanille Parfait mit lauwarmen Himbeeren

- Schokoladenpudding mit marinierten Orangenspalten
- Duo von weifler und dunkler Mousse au Chocolat
- Wallnusseis mit fieiflen Zimtzwetschgen

- Panna Cotta

- Verschiedene Eissorten

- Schokoladenpudding

- Vanillepudding

- Apfelringe in Bierteig

- Zitronencreme

- Rotweincreme

Meniis fiir Thre Feier

Sie Rgnnen Thr Menii (1 Suppe, 1 Vorspeise, 3 Hauptginge, 3 Sorten Gemiise, 3 Beilagen, 1 Dessert) selber zusammenstellen zum

Preis von € 43,- bis € 49,- inkl. Aller Getrinke des Hauses, Mitternachtskaffe und Canapés.
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Grofs Biiltener Hof Meniis fiir Thre Feier

Hotel + Restaurant + Saal

...oder Sie wihlen eines unserer zusammengestellten Meniis...
Menii I

- Suppe nach Wah(

- Hihnchenbrustfilet in Curry-Ananas-Sauce
- Lachsfilet auf Blattspinat, Kriutersauce
- Schweinefiletmedaillons in Champignon- Sahnesauce
- Rinderbraten in Pfifferlingsauce

- Gemiise der Saison

- Rotkohl

- Kroketten, SalzRartoffeln

- Kdseplatte (verschiedene Sorten)

- Tomaten- Mozzarella- Platte

- Fischplatte (verschiedene Sorten)

- Schinkenplatte

- Thiiringer Mett

- Hausgemachtes Sauerfleisch

- Bouletten

- Kleine Schnitzel

- Eierplatte mit hausgemachter Eierfarce

- Salatbiiffet

- Waldorfsalat

- Nudelsalat

- Brot- und Brotchenkorb

- Butter

- Qessert nach Wahl

€ 43,- inkL. aller Getrinke des Hauses und Kaffe um Mitternach.
Meni 11

- Suppe nach Wah{

- Barschfilet auf Juliengemiise, Kriutersauce

- Hihnchenbrustfilet mit Tomaten und Mozzarella iiberbacken
- Schweinefiletmedaillons in Champignonsauce
- Rinderfilet in Pfifferlingsauce

- Gemiise der Saison

- Rotkohl

- Kartoffelgratin, Kroketten

- Kaseplatte (verschiedene gut gereifte Sorten)
- Platte von Riucherlachs mit Sahnemeerettich und Forellenfilets mit Apfel- Meerettichicreme
- Roastbeef mit Remouladensauce (Rosa)

- Schinkenplatte

- Thiiringer Mett

- Kleine Bouletten

- Eier Platte

- Gebratene Schrimps mit Knoblauch

- Antipasti Schalen

- Salatbiiffet

- Brot- und Brotchenkorb

- Butter

- Dessert nach Wahl

€49,- inkl. aller Getrinke des Hauses und Kaffe um Mitternacht.
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